PHILIPP-MATTHAUS-HAHN-GYMNASIUM
Leinfelden-Echterdingen

Williams-Truffelcreme mit Birne
(fiir 4-6 Personen)

Zutaten:

1 Tafel Mokkaschokolade
200g Zartbitter-Kuverture
1/41 Sahne

4 EL Williamsbirnen-Geist
2 Birnen

1/41 Weildwein

1 Zimtstange

1 EL geh. Pistazien

Zubereitung:

Die Schokolade und die Kuvertire fein hacken. Die Sahne in einen Topf giel3en, die
Schokolade und die Kuvertiire dazu geben. Die Sahne erhitzen und die Schokolade unter
Ruhren schmelzen lassen. Den Williams-Birnen-Geist unterriihren. Die Masse in eine

Schissel geben und ca. 6 Std. kaltstellen, am besten tUber Nacht.

Die Birnen achteln, entkernen und schalen. Den Weil3wein mit der Zimtstange aufkochen.
Die Birnen hineingeben und im WeilRwein ca. 5 Minuten dinsten. Im Sud auskihlen lassen.

Wenn es schnell gehen soll, kdnnen auch Birnen aus der Dose verwendet werden ;-)

Die Schokoladenmasse mit einem Ruhrgerét aufschlagen und im einen Spritzbeutel fullen.
Auf einen Dessertteller spritzen und mit den Birnen und den Pistazien garnieren.

Guten Appetit!
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